Aktualizace programu Organizace — duben 2017

Navod na provedeni aktualizace programu Organizace je ZDE.

Doplnéni piedlohy HACCP
Ptedlohu ptirucky pro zpracovani kritickych bodt (HACCP) jsme doplnili o kapitolu:

Produkce, vyrobni kroky, nebezpe¢i, kritické body, ovéieni metod sledovani

s pfipravenymi texty, které zahrnuji nejCast¢jsi jevy bézné Skolni jidelny z hlediska dodrzovani
zasad HACCP. Pro rychlé vytvoreni ptirucky HACCP pak staci tyto texty projit a snadno doplnit
udaje, které se tykaji konkrétni provozovny. V kratkém cCase pak ziskate ptirucku pro evidenci
kritickych bodi.

Ukazka

6. Produkce, vyrobni kroky, nebezpedi, kritické body, ovéreni metod

6.1 Oblasti vyrobni produkce
6.1.1 Vyroba a podavani teplych pokrmu hotovych

Charaktenstika druhil vyrobki-

Teplé pokmy jsou kuchyisky upravené potraviny uréené ke konzumaci v teplém stavu a udrZované v teplém stavu po
dobu uvadéni do obéhu

Mikrobicidni, mikrobistatické o3etreni:
Dostateéné tepelné opracovani po pfidani posledni prisady (zpravidla tepelné opracovani po dobu nejméné 5 minut po
dosaZeni teploty +75 °C ve vSech ¢astech pokrmu).

Doba spotieby:
Nejdéle do XX hodin po dokonéeni tepelné dpravy (Uchova v teplém stavu).

Vydej (expedice)
Pokmy jsou uchovavany pii teploté XX °C (ve vyhfivanych vydejnich zafizenich)
Pfi vydeji nesmi teplota ve vSech ¢astech pokmmu klesnout XX *C

6.2 Nebezpeci pii vyrobé, napravna opatreni
Kontrolou postuptl na jidelné byla stanovena néasledujici nebezpedi uvedenych krokil vyrobniho diagramu s uvedenymi
népravnymi opatfenimi.
6.2.1 Pfijem surovin, piijem hotovych vyrobku

Nebezpeéi

Biologické:

- kontam inace mikroorganismy
- skldci

Chemické
- kontaminace chemickymi latkami (napf. mykotoxiny, rezidua chemickych latek)

Fyzikalni
- kontam inace mechanickymi negistotami (napt. kam inky, kousky oballl)

Ovladaci opatfeni

- spolehlivi dodavatelé

- posouzeni privodni dokumentace

-vizualni kontrola pfijimaného zboZi (napf. neporudeni obalu, frvanlivost)

6.3 Kritické body (stanoveni, sledovani a napravna opatfeni)
Kontrolou postuptl na jidelné byla stanoveny tyto kntické body, postup jejich sledovéni a pfipadna napravna opatfeni
6.3.1 Vydej a uchova pfi vydeji (pro teplé pokmy)

Sledovany znak
-teplota pokrmu ve vydejni nadobé (v povrchové vrstvé)



Novy vzorovy dokument ,,Metodika pro zavedeni HACCP na Skolni
jidelné*
Tato metodika poskytuje informace, jaké minimalni nélezitosti by méla obsahovat dokumentace

HACCP na skolni jidelné z hlediska sledovani kritickych bodii v zdvislosti na vyrobni ¢innosti

a vyrobni produkci. Je zpracovéana za Gcelem podpory pro zpracovani piirucky HACCP v programu
Organizace.

Aktualizace piedpisu ,, Uctovani identifikacnich médii

Vypracovali jsme nami doporuceny postup, jak spravné zauctovat financni pohyb pii prodeji Ci
vraceni identifika¢nich médii v¢etné vzorovych ucetnich prikladi.

Ukazka z predpisu

5.3 Radné vraceni neposk wych Eipa

V pripadé, Ze stravnik &ip vraci a takto vraceny &ip neni nijak mechanicky poskozen &i znehodnocen, je mu zpét vyplacena zaplacena zaloha:

Popis Géetniho pfipadu Castka MD D
4. a) zG¢tovanivracené zalohy strdvnikovi 120,00 K&| 377 324
5. vraceni zalohy zpét stravnikovi 120,00 K¢| 324 | 241(261)

Upozornéni:
Soucasné s vracenim zalohy za identifikacni médium je také nutné provést zictovani DPH z vracené zélohy! To se délé v ramci zuctovani DPH vSech pfijatych zaloh hromadné. Zde je jen pro uplnost tento
ucetni pripad uveden samostatné.

Popis Géetniho pfipadu Céstka MD D

4. b) zactovani DPH ze zdlohyz vydanych iden. médii - v&. DPH 120,00 K& 324/AE
- zéklad 99,17 K& | 324/AE
- DPH 20,83Ke| 343

Aktualizace piedpisu ,, PfedndaSka Spravné uctovani na Skolni jidelné I
Z tohoto ptedpisu jsme odstranili kapitolu Co s cenovymi odchylkami a jak je spravné zauctovat.

Tuto problematiku jsme zpracovali samostatné do nového predpisu Jak spravné nakladat v SJ s
cenovymi odchylkami u porizenych skladovych zasob? (viz nize).

Novy predpis ,,Jak spravné nakladat v SJ s cenovymi odchylkami u
povizenych skladovych zdsob?

Evidujete v programu MSklad cenové odchylky? Nevite, jak spravné ucetné¢ zachazet s rozdilem
mezi cenou dodaciho listu a konecnou fakturou vzniklym zaokrouhlovanim faktur dodavateli?

r~r

PfinaSime uceleny pohled na tuto problematiku s moZznymi feSenimi jak z pohledu uZzivatele
programu MSKlad, tak i z pohledu uc¢etniho.

Ukazka z predpisu

Legislativni a Gcetni pohled ‘

Zpusoby uétovani a rozpousténi vzniklych cenovych odchylek si stanovuje G&etni jednotka sama svymi vnitinim pfedpisem - smémici. Z platnych pravnich pfedpisi se Ize pii tvorbé smérnice odkazat na:

» moznost uétovani cenovych odchylek ze zaokrouhleni do nakladi stanovuje dale § 33 odst. 6 pism. f) vyhlasky 410/2009 Sb., podle kterého je mozné do polozky A.1.36 Ostatni naklady z Einnosti (et 549)
Uctovat dalSi naklady neuvedené v polozkach A.l.1. Spotfeba materialu az A.1.35. Naklady z drobného dlouhodobého majetku.

+ § 57 ,Zpusob ocefiovani zasob a vymezeni nakladl souvisejicich s pofizenim zasob* vyhlasky &. 410/2009 Sb.

« Ceské Ugetni standardy pro nékteré vybrané téetni jednotky — CUS &. 707 ,,Zasoby*.

Z vySe uvedeného tak vyplyvaji dvé spravné uéetni moznosti:
a) Uttovat cenovou odchylku vidy rovnou na uéet 501 — Spotfeba materialu
b) Ugtovat cenovou odchylku vZzdy rovnou na iget 549 — Ostatni naklady z &innosti

Priklad:
S nakoupenym zboZim pfichazi pouze dodaci list bez faktury, v daném okamZiku nejsme schopni posoudit, zda a v jaké vysi miZe byt cenova odchylka faktury od puvodniho dodaciho listu. V okamZiku
Uctovani doslé faktury, zictujeme spravnou vysi pofizeni zasoby (icet 111) a cenovou odchylku Gétujeme na ostatni naklady z ¢innosti (icet 549). Ucetni jednotka neni platce DPH.

Popis uetniho pfipadu Castka MD D
1. dodaci list - pfijemka na ndkup potravin 98,50KE| 112 111
2. pfijata faktura na nakup potravin 100,00 Ké 321
- nakoupené potraviny 98,50KE| 111

- zackrouhleni faktury 1,50K¢| 549




Navod na provedeni aktualizace programu Organizace

Pozor! Pri aktualizaci program nacdita vZdy stejné soubory dat. Pokud si upravite
Piirucku HACCP nebo Provozni #dd, program pi¥i OPAKOVANE aktualizaci ,,pozna“
Vami provedené zmény a upozorni na né tim, Ze u nich NEPROVEDE zatrZeni ve
sloupci Provést. Porovnani obsahu aktualnich a stahovanych soubori provedete pomoci
tladitka Zobraz ve sloupci Detaily.

Pokud NECHCETE piepsat Vami provedené upravy formulafi, ponechate policko ve
sloupci Provést nezatrzené.

Ukazka

MiZe je uveden seznam zmén, kieré tato aktualizace pfinasi.
Prohlédnéte si jej a pfipadné upravte vibér prvkd, pro kieré si prejete zmény provést.

Kapitola Oddil Odstavec Alternativa Zména Prg t‘.ilDetaiI].r |~.Iézev Tisk! =
55] 5 aktualizace| I [[Zobrazit foblasti virobni produkce [T
55 40 5|upravte die skuteénosti  [aktualizace| N ||[Zobrazit videj a Gichova pfi videii (pro teplé i studeng] [ | |

1. Provedeme zalohu dat.

2. Provedeme aktualizaci programu na posledni opravnou verzi volbou v menu programu (dale se
tidime pokyny na obrazovce).

Pribvozni denik
Arghiv sestav
- Prokokoly o ¢innosti programu

Autdmatické akce programu
Vyplnéni dotazni  Spusieni automatickych akci programu z menu
.

2] Vypotet doby pl

SpustEni/ukonceni aut. akci na pozadi programu

Arghiv\ce

@ Generovani fadu Definicé pfipojeni k Internetu
Kontrolg FTP
Definice Mailu

Provozni fad Zadost o servisni pomoc Zobrazeni nainstalovanych dopliikd
Servisni pomucky >

Instalace nové verze

o Qbram

3. V programu Organizace tukneme mysi na tlacitko Aktualizace dat.

Q%30 (FeE =

[@ Generovani fadu

4. Zobrazi se okno s popisem pfipravenych aktualizaci. Precteme si uvedené informace
a potvrdime tlacitko Aktualizovat.



il Aktualizace dat

Pfipravena aktualizace:
Verze:| 1704
Datum: 28.03.2017

Nazev:| aktualizace dat 1704

Verze:| 1611
Datum:| 29.11.2016

Nazev: aktualizace dat 1611

\ programu je nainstalovano:

Popis pfipravené aktualizace:

(3.4.2017) Tato aktualizace provede:

- nadtenivzorovjch dokumentd
MNOVE

- naéteni aktualizace Definice HACCP

Poznamka: kaZzda aktualizace obsahuje i vEechny pfedchozi

Metodika pro zavedeni HACCP na Skolni jidelné

1| »

5. V dalsim kroku SE MUZE zobrazit nabidka pro tupravu tzv. Provozniho ¥adu. Pokud
Provozni ad nepouzivame, potvrdime rovnou tlacitko OK. Pokud Provozni Fad pouzivame

nebo si nejsme jisti, zvolime tlac¢itko Vypnout v§e a az po té tlacitko OK.

Stomno

S —~ <]
Zapnout vée -@'
s =

3l Aktualizace provozniho Fadu =) @
NiZe je uveden seznam zmén, které tato aktualizace pfinasi.
Prohlédnéte si jej a pfipadné upravte vybé&r prvki, pro které si pfejete zmény provést.
Kapitola Oddil Odstavec Alternativa Zména Provést? Detaily Nazev Tisk? +
o 10 10 20 ruseni Fl .Zobrazit || Doplikova ¢innost Fl
70 10 20 ruseni 7] Zobrazit |Provozni doba - cizi stravnici 7]
'l 70 10 50 | Doplatkovy zpasob ruseni 7 Zobrazit | Systém plateb stravného L
: 70 10 50| Zaloha jistinou ruseni F2 Zobrazit | Systém plateb stravného L
i 70 10 50| Zalohovy zpusob ruseni E Zobrazit |Systém plateb stravného
70 10 60 ruseni e Zobrazit |Inkasni zplsob platby e
: 70 10 70 ruseni v Zobrazit | Platby trvalym pfikazem k Ghradé 7

6. V dalsim kroku se zobrazi nabidka pro upravu tzv. Priruc¢ky pro evidenci HACCP. Pokud
pozadujeme zavést nové kapitoly do ptirucky HACCP, potvrdime rovnou tlacitko OK. Pokud
nechceme novinky nebo si nejsme jisti, zvolime tlac¢itko Vypnout v§e a az po té tlacitko OK.

i Aktualizace evidence HACCP

o [0 )
Nize je uveden seznam zmén, které tato aktualizace pfinasi.
Prohlédnéte si jej a pfipadné upravte vybér prvkl, pro které si piejete zmény provést.
Kapitola Oddil Odstavec Alternativa Zména Provést? Detaily Nazev Tisk? ~
novy 5 Zobrazit | Oblast vyrobni €innosti
novy Ei Zobrazit | Vyrobni ¢innosti
novy i Zobrazit | Tym HACCP
novy v Zobrazit | Teplé pokrmy hotové
Teplé pokrmy hotove novy i Zobrazit | Sestaveni diagramu vyrobniho procesu
Teplé pokrmy hotoveé novy 6 Zobrazit | PFjem surovin
15| Teplé pokrmy hotove novy i Zobrazit | P{jem obald - ovéfovani metod sledovani v ki <

G
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7. Zobrazi se informace o provedené aktualizaci. Zvolime tlac¢itko OK a miZzeme zacit pracovat

s programem.

il Aktualizace dat @

i)

Aktualizace probéhla v pofadku.

Aktualizace predpisu: provedena

Aktualizace povinnosti: provedena
Aktualizace provozniho fadu: provedena
Aktualizace evidence HACCP: provedena
Aktualizace popisu povinnosti: neni potfebna
Aktualizace vzorovych dokumentd: provedena




