Aktualizace programu Organizace — listopad 2016

Navod na provedeni aktualizace programu Organizace je ZDE.

Mnozstvi pokrmii na vydeji

Podle novely zdkona 110/1997 sb. musi od 1.1.2017 Skolni jidelny nové informovat stravniky
o mnozstvi vydavanych pokrmu. PfindSime stru¢ny rozbor aktudlniho pravniho stavu (novy ptredpis
Mnozstvi pokrmu na vydeji) a piedevSim vzorovou tabulku MnoZstvi pokrmu, ktera mize
usnadnit splnéni nové povinnosti ve Skolni jidelné.

Skolni jidelna, Ulice &p. 123, 12345 Mésto
Mnozstvi pokrmu

Informace dle §9a odst. 1 pism. c) Zakona & 110/1997 Sb.

o MnozZstvi pokmmu na jednu porei dle vékove kategorne
15+ dospéli | 11-14let | 7-10ket | 36kt

|. Plesnidaviky, svaginy

Petivo, sladké petive, mouéniky (kusové pedivao) 2ks 2ks 1ks 1ks

Chléb, veka (krajené petivo) 100 g T0g 60 g 5D g

Novy vzorovy dokument — Preventivni Iékaiské prohlidky

Pokud sledujete terminy preventivnich lékafskych prohlidek zaméstnancl, muzete vyuZit novy
vzorovy dokument Lékaiské prohlidky, ve kterém muzete sledovat terminy prohlidek
zamé&stnancl v zavislosti na intervalu dal$i prohlidky. Lze téz vytisknout Zadost o provedeni
1ékatské prohlidky.

Zadost o provedeni pracovné lékaiské prohlidky

Druh lékaFské prohlidky ": periodicks "
Posuzovana osoba/zaméstnanec: Osobni gislo: l:':

Prijmeni: MNovakova

Iméno: Marie

Titul:

Datum narozeni:  1.1.1964

Bydlisté: Plzen, Pod vodojermem 13

Nazev navrhované/dosavadni prace:

Nazev a sidlo zaméstnavatele: ipopiipadt adreca mista wikonu prace, jedi odlifng od sidla)

Skolni jidelna
Plzen

I€: |

Druh vykondvané prace:

|P|:|mocné prace v kuchyni |

Reiim kategorie prace:

Tydenni pracovni (vazek (pocet hodin)k

Rizeni motoravého vozidla Y: skupina Rp: “l:l
MNocni prace 1, Sménnost: | Ranni

Jiny reZim:




Doplnéni predlohy HACCP

Predlohu ptirucky pro zpracovani kritickych bodi (HACCP) jsme doplnili o tyto sekce:
Seznam vyrobnich Cinnosti
Diagram vyrobniho procesu pro kaZdou vyrobni innosti
Analyza nebezpedi pro kaZdy krok vyrobniho procesu vSech vyrobnich innosti
Stanoveni kritickych bodii pro piislusné vyrobni operace
Ovérovani metod sledovani v kritickych bodech

2.2 Vydej a uchova pfi vydeji

221 Vydej auchova pii vydeji - analyza nebezpeéi

TYP NEBEZPECI
biologické

NEBEZPECI BIOLOGICKE
- produkee toxinu

JE IDENTIFIKOVANE NEBEZPECI VYZNAMNE?
Ano

OVLADACI OPATRENI
- udrZeni teploty nad 70 °C

CCP/CP
CCP

2.2.2 Vydej a uchova pii vydeji - stanoveni kritickych bodu

Vyrobni oparece
Vydej a Gchova ph vydeji

Sledovany znak
teplota pokrmu ve vydejni nadobé

Kritické meze
+70°C

Postup sledovani
méreni teploty vpichovym teplomérem

Frekvence sledovani
u kaZdé nadoby s pokrmem

Napravna opatfeni

- pozastaveni vydeje

-vydej z dal5i vydejni nadoby
- dohfati pokrmu v kuchyni

223 \ydej a uchova pfi vydeji - ovéfovani metod sledovani v kritickych bodech

METODA OVEROVANI

- ovéfeni funkce teploméru (provedeni méfeni paralelné jinym teplomérem™)
- provedeni kontroly paralelné dal3i osobou (ovéfeni spravnosti postupu)

- prezkouseni obsluhy

DOPORUCENA CETNOST
1 x za rok



Novy predpis

Vytvotili jsme novy ucetni pfedpis Uétovani identifika¢nich médii.

Aktualizace Smérnice pro evidenci a zuctovani stravného I

Zaktualizovali jsme pfedpis a vzorovy dokument Smérnice pro evidenci a zii¢tovani stravného I
podle aktualnich pravnich norem.

Aktualizace piedpisu Odkazy na pravni normy
Zaktualizovali jsme ptfedpis Odkazy na pravni normy. Pfidali jsme tyto nové odkazy:

Zakon 110/1997 sb. - Zakon o potravinach a tabadkovych vyrobcich a 0 zméné€ a doplnéni nékterych
souvisejicich zakona

tzv. Pamlskova vyhlaska — vyhlaSka, podle které se musi fidit prodej dopliikového sortimentu
na zékladnich Skolach.



Navod na provedeni aktualizace programu Organizace

1. Provedeme zélohu dat.

2. 'V programu Organizace tukneme mysi na tlacitko Aktualizace dat.
ﬁ‘"! 2@0| g (=

¢, Vypinenioviezni |

:J Vypotet doby plin

:J Generovani fadu

¥ _Aklualizace dat /

3. Zobrazi se okno s popisem pfipravenych aktualizaci. Precteme si uvedené informace
a potvrdime tlacitko Aktualizovat.

& Atualizace dat 5
Pfipravené aktualizace: V programu je nainstalovéno: —————————
Verze: 1611 Verze: 1611
Datum:| 29.11.2016 Datum: 29.11.2016
Nazev: | aktualizace dat 1611 Nazev: aktualizace dat 1611

Popis pripravené aktualizace:

Poznamka: kazda aktualizace obsahuje i vSechny predchozi

| »

(29.11.2016) Tato aktualizace provede:

- naéteni pfedpist
NOVE
MnozZstvi pokrmu

4. V daldim kroku SE MUZE zobrazit nabidka pro upravu tzv. Provozmiho ¥adu. Pokud
Provozni Fad nepouzivame, potvrdime rovnou tlacitko OK. Pokud Proveozni Fad pouzivame
nebo si nejsme jisti, zvolime tlacitko Vypnout v§e a az po té tlacitko OK.

) Aktualizace provoznino fadu =R By <

Nize je uveden seznam zmén, které tato aktualizace pfinasi.
Prohlédnéte si jej a pfipadné upravte vybér prvkd, pro které si piejete zmény provést.

Kapitola Oddil Odstavec Alternativa Zména Provést? Detaily Nazev Tisk? -
» 10 10 20 ruseni  Zobrazit || Dopliikova Einnost
Ll 70 10 20 ruseni Zobrazit |Provozni doba - cizi stravnici

70 10 50 |Doplatkovy zpusob ruseni Zobrazit | Systém plateb stravného (m

: 70 10 50| Zaloha jistinou ruseni Zobrazit |Systém plateb stravného T
70 10 50 (Zalohovy zpusob ruseni Zobrazit | Systém plateb stravného 0
: 70 10 60 ruseni Zobrazit [Inkasni zplsob platby
Ll 70 10 70 ruseni Zobrazit |Platby trvalym pfikazem k uhradé

o = [ =

5. V dal$im kroku se zobrazi nabidka pro upravu tzv. Priru¢ky pro evidenci HACCP. Pokud
pozadujeme zavést nové kapitoly do ptirucky HACCP, potvrdime rovnou tlac¢itko OK. Pokud
nechceme novinky nebo si nejsme jisti, zvolime tlacitko Vypnout vSe a az po té tlacitko OK.

i3 Aktualizace evidence HACCP =R OB =

NiZe je uveden seznam zmén, které tato aktualizace pfinési.
Prohlédnéte si jej a pfipadné upravte vybér prvki, pro které si prejete zmény provést.

Kapitola Oddil Odstavec Alternativa Zména Provést? Detaily Nazev Tisk?
novy Zobrazit | Oblast vyrobni Cinnosti ]
novy Zobrazit | Vyrobni &innosti |
novy Zobrazit | Tym HACCP |
novy Zobrazit | Teplé pokrmy hotové |

Teplé pokrmy hotove novy Zobrazit | Sestaveni diagramu vyrobniho procesu |
Teplé pokrmy hotové novy Zobrazit | PFjem surovin |
15| Teplé pokrmy hotové novy Zobrazit | PFijem obald - ovéfovani metod sledovanivkl [ -

[ ~
. e
st (o




6. Zobrazi se informace o provedené aktualizaci. Zvolime tlac¢itko OK a miiZzeme zacit pracovat
s programem.

il Aktualizace dat @
@ Aktualizace probéhla v pofadku.

Aktualizace pfedpisu: provedena

Aktualizace povinnosti: provedena
Aktualizace provozniho fadu: provedena
Aktualizace evidence HACCP: provedena
Aktualizace popisu povinnosti: neni potrebna
Aktualizace vzorovych dokumentd: provedena




